INFORMATIONS PRATIQUES 2026

Plongez au coeur de l'univers de Raynal et Roquelaure,
spécialiste des plats cuisinés en conserve, a travers une visite
immersive. Découvrez I'histoire fascinante de I'entreprise,
ses succes et son développement exceptionnel,
avant de visionner une vidéo dévoilant les secrets
de I’élaboration de ses recettes. Vous suivrez ensuite toutes
les étapes de production : préparation des viandes, sauces,
légumes, cuisson, mise en boites, sertissage et expédition.

Calendrier des visites

Avril ‘ Juillet 1 Aoit iSeptembre; Octobre
Mercredi | 2229 | 8 | 26 2 21-28

Ces dates sont susceptibles d’étre modifiées selon le calendrier de la production.

Durée de la visite : 2 h
Départ de la Visite a 10h
RDV a I'entreprise : ZI les Taillades, av. Raynal et Roquelaure,
12700 Capdenac-Gare

Tarif plein : 8 €
Tarif réduit : 5 €

i (10 a 16 ans, étudiants, demandeurs d’emploi, personne en situation de handicap -
Sur présentation d’un justificatif).
Gratuit jusqu’a 10 ans

Conditions :
- Sur réservation uniquement aupres de I'Office de Tourisme
Ou billetterie en ligne : www.tourisme-figeac.com
- 4 personnes minimum au tarif plein / 22 personnes maximum

POUR LES GROUPES :
- Sur réservation uniquement aupres de I'Office de Tourisme
- Visites du lundi au vendredi toute 'année selon le calendrier du site de
production

Tarif forfaitaire 1 guide : 150 € jusqu’a 22 personnes
Tarif forfaitaire 2 guides : 290 € de 23 a 45 personnes

RENSEIGNEMENTS ET RESERVATIONS AVEYRON

Office de Tourisme du Grand-Figeac VIVRE VRAI

Vallées du Lot et du Célé
Visitez I'entreprise
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1876-2026 : 150 ans d’histoires gourmandes !

Av. Raynal et Roquelaure
:

CAPDENAC-GARE

Lentreprise se trouve a Capdenac-Gare, dans le pays d’art
et d’histoire du Grand Figeac, Vallées du Lot et du Célé, a 7 km de Figeac
et a proximité de Capdenac-le-Haut, I'un des plus beaux villages de France,
offrant un panorama exceptionnel sur la vallée du Lot.
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A cette époque, Théophile RAYNAL est patron du
buffet de la gare. Nombreux sont les voyageurs qui
s’y arrétent pour savourer les meilleures spécialités
de la région.
Il est assisté
d’Ernest 1 =0 - W
ROQUELAURE, & ). a4 )
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qui a fait ses
armes dans les
cours princieres
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En 1876 % se en boites
les deux associés fondent la maison I loir d : PR o : ;
RAYNAL & ROQUELAURE « Passez par le « couloir du temps » pour découvrir I'histoire de la société de 1876 a nos jours.
Ernest et Théophile ont alors la bonne idée de « Approchez les secrets de Pélaboration d’une recette a travers une vidéo.
mettre en boite les boqs.pgtlts plat§ q}!’[|s PreRarent. - Découvrez enfin I'ensemble du cycle de fabrication d’un plat cuisiné grace a une galerie surplombant
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