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à la Maison
de Ma Région

MERCREDI 13 MAI 2026
DE 17H À 21H

à Figeac
Parvis de la Gare

à Figeac

DE PRODUCTEURS 
ET D’ARTISANS 
D’OCCITANIE

Retrouvez la liste 
des producteurs

Avec le groupe StreetZic,
en avant-première exclusive 
du Festival Fi’Jazz !

DÉGUSTATION & VENTE  
DE PRODUITS LOCAUX



VENEZ DÉCOUVRIR LES 
PRODUITS SUD DE FRANCE  
& FABRIQUÉ EN OCCITANIE

À TABLE : 
SAVEURS ET TERROIR

•	 LES COCHONS DE COCO (Montgesty) : Porcs plein air « Cul Noir 
Limousin ».  Planches et grillades à la plancha : saucisses à 
l’ancienne, boudins et pommes de terre confites.

•	 GRAINS D’O VIN (Saint-Projet) : L’agneau fermier de race 
« Causse du Lot » à l’honneur (ferme labellisée “Au Cœur des 
Sols“). Vente à l’assiette ou à emporter, vins IGP, ratafia et vin 
de noix traditionnel.

•	 LES DÉLICES DE SOPHIE (Figeac) : Biscuiterie familiale 
artisanale. Découvrez les « Simbòls », créations figeacoises  
à déguster sur place ou à emporter.

•	 LA FERME DE LOUISOTE (Bétaille) : La châtaigne sous toutes ses 
formes, de l’entrée au dessert : tartinade, crêpes, confitures et 
spécialités maison.

Pour cette première édition, la Maison de Ma Région a sélectionné pour vous 
l’excellence des savoir-faire locaux. Ce marché est une vitrine dédiée à celles et 
ceux qui font la fierté de notre territoire : des producteurs et artisans engagés, 
unis par une exigence commune de qualité et d’authenticité.

Pas d’intermédiaire, vous rencontrez directement les femmes et les hommes 
qui cultivent, élèvent et transforment les pépites de notre terroir. Que vous 
veniez pour remplir votre panier ou partager une assiette fermière, profitez 
de ce moment privilégié pour découvrir la passion et le talent qui se cachent 
derrière chaque produit ! 

Laissez-vous guider par les saveurs et les rencontres. 
Pour vous mettre en appétit, voici la liste des participants : 

D
ir

ec
ti

on
 d

e 
la

 c
om

m
u

n
ic

at
io

n
 e

t 
d

e 
l’i

n
fo

rm
at

io
n

 c
it

oy
en

n
e 

– 
R

ég
io

n
 O

cc
it

an
ie

 –
 A

vr
il 

20
26

 
N

e 
p

as
 je

te
r 

su
r 

la
 v

oi
e 

p
u

b
liq

u
e.

 

à la Maison de Ma Région à Figeac



CÔTÉ VIGNE : 
CRUS ET BRASSINS

•	 BRASSERIE KOS & QUERCY (Cajarc) : Bières artisanales 
de caractère, brassées sur place à partir d’ingrédients 
rigoureusement sélectionnés en Occitanie.

•	 VIGNOBLE LA VINADIE (Figeac) : Vins Bio IGP Côtes du Lot. 
Une gamme raffinée dont la puissance et l’élégance sont 
l’aboutissement d’un élevage en barrique, d’une sélection des 
meilleurs raisins vendangés à la main.

•	 LES VIGNERONS DU HAUT-QUERCY (Glanes) : L’expression 
authentique du territoire à travers une sélection de vins IGP 
Coteaux de Glanes avec des cépages rouge, rosé et blanc.

BIEN-ÊTRE AU NATUREL

•	 SAVONNERIE DE CARDAILLAC : Savons saponifiés à froid et 
cosmétiques Bio élaborés à partir d’ingrédients locaux et éco-
responsables. Ainsi que des accessoires de salle de bain.

L’ÉPICERIE : 
PÉPITES ET SAVOIR-FAIRE

•	 MELLIFÈRES DU QUERCY (Camboulit) : L’excellence du Bio : 
miels, pro-polis, safran et piments travaillés avec passion et 100% 
maison.

•	 LA NOIX DU HAUT QUERCY (Glanes) : Huiles pressées, cerneaux 
et « cacahuètes » apéritives issus des vergers aux confluents de la 
Dordogne, au pied du Ségala lotois et des causses du Quercy.

•	 MOULIN DE NADAL (Labathude) : Crème de marron, purée 
châtaigne, farine, jus de pomme… produit en famille sur la ferme 
menée en Bio et biodynamie.

•	 OLIVERAIE DU QUERCY BLANC (Saint-Matré) : Huile d’olive, 
olives, tapenade : des produits d’exception provenant de 900 
oliviers cultivés en bio sur les plateaux calcaires du Haut Quercy.

•	 LE PAIN DU JARDIN (Figeac) : Un pain bio au levain, pétri à la 
main, cuit au feu de bois et des petits pains fourrés (salé et sucré) 
cuits sur place.
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L’AVANT-GOUT DU FESTVAL FI’JAZZ
UNE ESCALE MUSICALE Á SAVOURER : La Maison de Ma Région Figeac 
vous invite à un moment unique, où les saveurs des terroirs rencontrent les 
notes festives du jazz.  En partenariat avec l’association « Envie de Jazz », 
découvrez un « OFF » exclusif : une  ambiance chaleureuse et conviviale pour 
éveiller vos sens et vous plonger dans l’esprit du festival, la veille même de 
son ouverture officielle !

LIVE DÈS 18H30 avec StreetZic   
Préparez-vous à swinguer ! Le quintet StreetZic 
s’empare du parvis pour accompagner vos 
déambulations au milieu des étals.
Porté par la voix d’Yves, ce quintet complice mêle 
avec brio standards revisités, blues méconnus 
et pépites oubliées. Au son du cornet à pistons, 
de la clarinette, du banjo, de la contrebasse et 
du washboard, StreetZic insuffle une fraîcheur 
inédite avec ses propres compositions originales 
en français.

Une mise en bouche musicale, chantante et dansante  
avant l’ouverture du Festival Fi-Jazz du 14 au 17 mai !

OCCITANIE SUD DE FRANCE : L’EXCELLENCE DE NOTRE TERROIR

« Occitanie Sud de France » est la signature de confiance qui garantit l’origine  
et le savoir-faire de nos producteurs régionaux. Cette démarche rassemble des 
femmes et des hommes passionnés, engagés pour une agriculture de qualité et 
le respect de nos traditions.

En choisissant des produits sous ce label, vous soutenez directement l’économie locale et 
le revenu de nos agriculteurs. Des saveurs uniques, des produits de saison et une traçabilité 
rigoureuse : c’est toute l’âme d’une région accueillante qui s’invite à votre table.

Annulation du marché en cas d’intempéries

FABRIQUÉ EN OCCITANIE : LE TALENT DE NOS ARTISANS 

« Fabriqué en Occitanie » est la signature qui met en lumière l’excellence de 
l’artisanat de notre région. Cette démarche garantit que les étapes essentielles de 
fabrication sont réalisées localement, au cœur de nos ateliers et de nos territoires.

Choisir ces créations, c’est privilégier des circuits courts et préserver des savoir-faire précieux, 
souvent transmis de génération en génération. De la passion, de la créativité et une exigence de 
qualité : chaque objet raconte une histoire unique, celle de nos artisans.D
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MAISON DE MA RÉGION
FIGEAC
Place de la Gare - 05 61 33 48 40
laregion.fr/maison-figeac

laregion.fr/les-maisons-de-region

Suivez toute notre actualité et cet évènement en particulier sur notre page facebook :
facebook.com/maisonregioncahorsfigeac

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
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