Au Coeur
vef Solr
e”

KAM?A 2

~ ’\, - )
N ) .. o
e e oo

Fabrication et cuisson du pain samedi
% Visite de la ferme 6 juin
SENVENLE Gouter & Degustation 14h30-18h
LE DEJEUNER DU FOURNIOL

Dimanche | pe a ferme a Vassiette
7 juin
'2‘130 @ Tartinées gourmandes

Tl Crillié de chivre fraig & foie & agnean.
e SN [Bain creugtiblanf & Cail
Adulte 28€ Agneau confit
Enfant (-12 ans) 14€ Epaules of gourig confiles au four & boig
Dégustation de nos cuvees < & permes grenailles >

Visite de la ferme
Réservation Repas

au 06 74 78 51 06 ) ) )
Pain cuit au feu de bois

e&@mmml,{% \ Boissons non comprises

"~ www.grainsd-ovin.com

Fromages & Salade aux noix

Fraises & gateau aux noix - Café

14 allee du mas d’Estieu
46300 Saint-Projet
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