FORMULE CREPUSCUL’R
(Sur réservation uniquement)

Apeéritif :

1 verre au choix : Apéritif de Fleurs de Pissenlit (Lou Pé Dé Gril — Curemonte) / Vin Quingconne
Rosé BIO (Cave viticole de Branceilles) / Jus de Pomme artisanal (Roule Ta Pomme — Saint
Clément ou Famille Teulet — La Roche I’'Abeille)

Baguette Tradition (La Fontaine aux Gourmandises - Meyssac) + Fromage frais ail et fines
herbes (Ferme du Puy de I'Aiguille — Puy d’Arnac)

Repas :

Rillettes Pur Canard Maison (Lou Pé Dé Gril — Curemonte)

Quiche aux Oignons et Chutney de Fleurs de Pissenlit Maison (Lou Pé Dé Gril — Curemonte)
Salade de lentilles BIO (Philippe Fages - Liourdres) en vinaigrette maison

Saucisse Basque froide (GAEC Le Petit Mas - Montvalent)

Plateau de fromages comprenant Rocamadour (Ferme des Landes - Montvalent), Cantal
(Fromagerie Duroux — Rilhac Xaintrie), Palet de Vache (Ferme du Puy de I'Aiguille — Puy
d’Arnac)

Desserts maison selon production du moment (Lou Pé Dé Gril — Curemonte)

Boissons comprises :

Eau

2 Bouteilles de La Petite Pierre Rouge BIO 75cl (Cave viticole de Branceilles)
2 Bouteilles de Quinconne Rosé BIO 75cl (Cave viticole de Branceilles)




