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Un rendez-vous
authentique pour goiiter
au meilleur de notre
terroir et rencontrer
ceux qui le font vivre!

GAEC des Champs-Bons a partir de 9h
Lachapelle Basse

46200 LACHAPELLE AUZAC
Coordonnées GPS : y 44.933469, x 1.499028

Le Gouffre du Blagour a partirde 11h
Blagour

46200 LACHAPELLE AUZAC

Coordonnées GPS :y 44.9309042 x 1.4785058

Bergerie de la Forge Gourmande

a partirde 14h
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Découvrez 3 fermes passionnées, :
le temps d’une journée conviviale et gratuite !

Pour tout renseignement complémentaire, contactez-nous au 07 87 04 31 29
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Un événement Cauvaldor & Chambre d’agriculture

POLR EALINENTATION Autour de Lachapelle-Auzac pour découvrir trois fermes

EACTION et partager la passion de nos agriculteur.trice.s.

PROGRAMME NATIONAL




G - GAEC
des Champs-
Bons &

Une ferme familiale ol chaque jour, la passion

du métier se transforme en produits d’exception.

Premiére étape chez des producteurs passionnés
ou les chévres sont reines. De la traite a la
transformation, tout est fait sur place pour donner
naissance a des fromages uniques : Rocamadour
AOP, Lingot du Causse, carré bon et yaourts fermiers.
Loccasion de découvrir les coulisses du savoir-faire,
d’échanger avec les éleveurs et de déguster des
produits authentiques.
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La Forge Gourmande - Le goiit du terroir
par Karine et Ludovic

Laprés-midi se poursuit a la Bergerie avec Karine
et Ludovic, éleveurs et transformateurs engagés.
Canards, agneaux, porcs et bovins : leurs produits
fermiers de qualité se déclinent en foies gras,
charcuteries et viandes savoureuses. Aprés la visite,
profitez d’une balade accessible a tous a travers le
causse, entre brebis, patrimoine et panorama unique
sur le viaduc de Boulet.
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Venez déguster a la Bergerie de la Forge gourmande une entrée du
Gouffre du Blagour, un parmentier de canard signé Karine Issaly, puis
un Rocamadour fermier du GAEC des Champs-Bons et un dessert aux
noix de la Forge Gourmande, le tout accompagné de vin et de café.
www.helloasso.com/associations/comite-de-promotion-des-produits-du-lot
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Pisciculture & cuisine au fil de l’eau

Plongez dans un site exceptionnel dédié a la
pisciculture artisanale de truites. Entre sources
naturelles et bassins en eau claire, découvrez un
élevage respectueux et un lieu de détente. Activités
de péche, découverte du site et, en été, dégustation
de recettes a base de truite servies au bord de l’'eau :
un moment de fraicheur et de gourmandise.
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LES FORGES DE BOURZOLLES

Vous pourrez poursuivre la journée en visitant la grande maison du maitre des Forges de Bourzolles, (forges qui
ont cessé de fonctionner en 1866), et profiter de l'exposition de photos proposée dans le cadre du festival d’art
contemporain “Résurgence” - (entrée libre).




