
  Fête
               de laTruffe

• LaLbenque •

Renseignements et réservations :
Syndicat des trufficulteurs 05 65 21 95 77 - 06 83 62 34 00

contact@truffesnoires-lalbenque.com - www.truffesnoires-lalbenque.com

Organisée par le Syndicat
des trufficulteurs de la région de Lalbenque
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atelier culinaire
gastronomique

28 & 29
Janvier 2017



Programme du Week-end festif
Samedi 28 Janvier
de 9h30 à 16h00 : 

Concours national de Chiens Truffiers
Organisé par La Canine du Lot en partenariat avec le Syndicat des Trufficulteurs de Lalbenque

Toute la journée : expo photos Salle Miramont

 11h :  animation Culinaire autour de la Truffe
  animée par Gérard Baud et alexis pelissou
 16h :  Conférence sur la Truffe
16h30 :  Remise des prix du Concours de Chiens Truffiers

 19h30 :  Dîner Dansant et Repas Découverte de la Truffe 
  à la salle des fêtes animé par Michel ROnCHI.

Dimanche 29 Janvier
Toute la journée :
• artisanat et Produits Régionaux • expo photos Salle Miramont
• Démonstration de Cavage avec chiens et cochons • Marché de détail •
Tombola avec 2 lots de 100gr de truffes (1er tirage à 12h30, 2eme tirage à 16 h)

 9h :  atelier Culinaire Gastronomique suivi du déjeuner
  avec pascal Bardet au restaurant Le Gindreau
  à Saint Médard Catus (sur réservation uniquement, 12 personnes
  maximum, 100 €/personne)
9h30 :  Marché de gros - Marché de détail

 10h30 : Initiation Culinaire autour de la Truffe
  avec dégustation animée par Gérard Baud 
  et alexis pelissou (sur réservation, 8 €)
Sortie de la Messe : bénédiction des animaux truffiers
 12h :  apéritif offert par la mairie
 12h30 :  Dégustation Gourmande sous le chapiteau 
  avec omelette truffée (15 €) et produits locaux achetés sur place.
 12h30 :  Repas Gastronomique à la salle des fêtes
 16h :  Conférence sur la Truffe

ardoise de mise en bouche aux saveurs de Truffe
Duo de Foie gras de Canard poêlé et Ris de Veau sauce aux Truffes

Pavé de bar rôti sur peau et crème de Truffes
Suprême de Chapon farci, jus Truffé

ecrasé de Pommes de Terre à la Truffe, verrine de Patate Douce à la Truffe
brie de Meaux truffé, salade et vinaigrette à la truffe, petit Rocamadour

Coupe de Mousse de Champagne et Grand Marnier, 
Mascarpone Truffé, émulsion de Framboise

Café

Crème de légumes du marché à la truffe
œuf Cocotte à la truffe

Médaillon de Veau sauce aux Truffes
Gratin de pommes de terre

et tatin de légumes
brie truffé, salade verte

Vacherin Glacé aux Fruits Rouges
Café et Vins
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Menu 
"Découverte de la Truffe"

- 32 € sur réservation -

apéritif et vins compris

une soirée est organisée sous le chapiteau
par Le bistronome


